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➜➜L'Antiquité
Si les premières vignes de l’espèce Vitis vini-
fera datent de près de 5000 ans av. J.-C., 
la viticulture n’apparaît vraiment qu’avec la 
pratique de la taille : c’est en taillant que l’on 
a pu obtenir des raisins mûrs, aptes à faire 
du vin.
L’art de cultiver la vigne, et particulièrement 
la taille, nous viendrait des grecs lorsqu’au 
vie siècle avant J.-C., ils débarquent en Pro-
vence et fondent la ville de Marseille. Les 
vignes gagnent les parties septentrionales 
(situées plus au nord), pour atteindre, au 
début du ive siècle av. J.-C., l’ensemble du 
territoire.

➜➜Le Moyen Âge
et la Renaissance
Hérités de l’Empire romain, les vignobles 
français ont survécu à son déclin grâce au 
monde ecclésiastique, les moines bénédic-
tins et cisterciens ayant joué un rôle particu-
lièrement important. Ainsi, au xive siècle, les 
monastères sont les principales structures 
de production.
Très vite, la consommation du vin se dé-
veloppe. Devant la demande croissante, 
chaque ville possède bientôt son vignoble ; 
on passe alors des vignobles religieux aux 
vignobles bourgeois.

➜➜Le xviiie siècle
Le xviiie siècle est le siècle de tous les progrès. 
On apprend ainsi à conserver les barriques 
grâce à l’utilisation de mèches soufrées.
La généralisation de la bouteille et des bou-
chons de liège facilite le commerce tout 
en garantissant l’origine et en améliorant la 
qualité et la conservation des vins.

➜➜Le xixe siècle
La fin du xixe siècle (1890) est marquée par 
un événement très grave : la crise du phyl-
loxera.

Ce puceron importé des États-Unis détruit 
en quelques années, en s’attaquant aux  ra-
cines des vignes françaises particulièrement 
sensibles, une très grande partie du vignoble 
français, puis provoque la disparition de cé-
pages et de vignobles ancestraux  : plus de 
deux millions et demi d’hectares de vignes 
sont arrachés.
La seule solution réside dans la greffe des 
parties aériennes des vignes européennes 
sur des racines de vignes américaines, résis-
tantes aux piqûres du puceron. Le greffage 
permet ainsi de reconstituer le vignoble 
français avec les cépages de qualité qui ont 
fait sa renommée.

➜➜Le xxe siècle
La production mondiale de vins, après une 
baisse dans le début des années 2010, repart 
un peu à la hausse ces dernières années avec 
248 millions d’hectolitres en 2012.
En 2017, les premiers producteurs de vin 
mondiaux, en hectolitres de vin (1 hL = 100 L),  
étaient, dans l’ordre décroissant :

 Italie ;
 France ;
 Espagne ;
 États-Unis ;

puis l'Australie, l'Argentine, la Chine, l'Afrique 
du Sud, le Chili, l'Allemagne, le Portugal, etc.

➜➜Le xxie siècle
Au niveau de la surface de vignes en pro-
duction, la France est au 3e rang mondial 
derrière l’Espagne et la Chine avec 787 000 
hectares (dont 446 000 hectares d’AOC/
AOP).
La production française de vin oscille entre 
35 et 50 millions d’hectolitres suivant les 
années.
En 2013, les trois premières régions fran-
çaises productrices de vins à AOP (en hec-
tolitres) sont, dans l’ordre décroissant :
le Bordelais, le Languedoc-Roussillon et la 
Champagne.
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